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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Kod: 2363 Nazwa handlowa: BASE ACIDA PER TORTA AL LIMONE (BASE ACIDA NA CIASTO
CYTRYNOWE)

Opis: Sktadnik ztozony, koncentrat, pasta, do lodéw, z efektem: substancja zakwaszajgca.

Wiasciwosci Wyglad: syrop; kolor: neutralny.

smakowe:

Sktadniki: Syrop glukozowy, woda, substancja zakwaszajgca: E330.

Zalecane 50 g BASE ACIDA + 1 kg mieszanki na bazie mleka + 50 g PASTA TORTA LIMONE (cod. 2362).

dozowanie i

przetwarzanie:

Alergeny: Nieobecne.

Reg.UE n.1169/2011
Moze zawiera¢: MLEKO i jego pochodne, JAJKA, zboza zawierajgce GLUTEN, ORZECHY, SOJA.

GMO: Produkt nie zawiera i nie opiera sie 0 GMO. Jego zastosowanie jako komponent zywno$ci lub jako sktadnik spozywczy przeznaczony do przetwarzania,
nie podlega specyficznym wymogom oznakowania okreslonym w Reg. CE nr 1829/2003, 1830/2003 E dIR. 2001/18/CE.

Ostrzezenia: Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet $wiatta
i ciepta. Produkty w postaci proszku, trzymac w suchym miejscu aby zapobiec zbryleniu.

Analiza Mikroorganizmy aerobowe: <10.000 UFC/g Listeria monocytogenes: brak/25g
mikrobiologiczna: Coliformi: <100 UFC/g Stafilococco aureus: <10 UFC/g
Escherichia coli: <10 UFC/g Plesnie: <100 UFC/g

Salmonella spp.: brak/25g Drozdze: <100 UFC/g

Informacje Energia Tluszcze ogétem: 0g Weglowodany ogétem: 64,2¢g
odzywcze dla 100 g: 1227 kj Z czego ttuszcze nasycone: 0g Z czego Cukry: 33,79

289 kcal Z czego ttuszcze trans: 0g
Proteiny ogétem: 0Og Sol: 4 mg

Charakterystyka fizyczno-chemiczna:
pH: 1,4 (+/-15%)

Wartosci chemi ¢.:zn o-fizy ‘fz" e Zdolnosc stodzenia: n.d. Zdolnosc¢ antykrzepngca: n.d.

(tylko w celach bilansowania) ( % sacharoza réwnowazna ) ( % sacharoza réwnowazna )

Wskazowki dla Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet

magazynu i Swiatta i ciepta. Ewentualne réznice temperatury mogg wplyngc na fizyczny stan produktu, zmieniajgc jego konsystencje i wyglad.

konserwacji - Zaleca sig dobrze wymieszac produkt przed kazdym uzyciem suchg fopatkg oraz jezeli trzeba, podgrzac produkt w tazni wodnej.

Ostrzezenia:

Data waznosci: 24 miesigce na oryginalnym, szczelnie zamknietym opakowaniu oraz z dala od Zrédet ciepta.

Opakowanie: 2x3,25kg

Identyfikacja G.E.l. S.p.A. Strada Cebrosa 23/25 - 10036 Settimo Torinese (TO) ltaly - Capitale Sociale €1.001.000,00 - ..

spoftki: Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA I F S
02594800019 - R.E.A. di Torino n° 569024 - VAT IT 02594800019. o

Food

Przedstawione dane zostaly uzyskane w wyniku naszej aktualnej wiedzy. Kazdg informacje podang w tej karcie technicznej nie nalezy uwazac jako gwarancje, gdyz warunki uzycia produktu pozostajg poza nasza kontrolg.
Uzycie naszych produktéw jest dozwolone w wielu krajach, a odpowiedzialno$cig Klienta jest spi ie zgodnosci produktu z przepisami dotyczacymi produktéw spozywczych obowigzujgcych we wiasnym kraju. Spotka
G.E.l. S.p.A. zastrzega sobie prawo nanoszenia wszystkich modyfikacji produktu, jakie bedzie uwazac za bardziej stosowne, bez zadnego uprzedzenia. This replaces and cancels any previously issued version.

Data druku: 05/03/2026 Data rozpoczecia waznosci: 12/01/2023
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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Kod: 2362 Nazwa handlowa: PASTA TORTA AL LIMONE c.n. (TORT CYTRYNOWY)
(set: cod.2364 LEMON PIE SET torta al limone)

Opis: Sktadnik ztozony, koncentrat, pasta, do lodéw, z efektem: aromatyzujgcy.

Wiasciwosci Wyglad: pasta; kolor: Z6tty jasny.

smakowe:

Sktadniki: Oleje (palma, stonecznik, krokosz barwierski, ryz), cukier, maltodekstryna, MLEKO odttuszczone odwodnione, aromat,

emulgatory: lecytyna stonecznikowa.

Zalecane 50 g PASTA + 1 kg Mieszanka na bazie mleka + 50 g BASE ACIDA (2363).
dozowanie i

przetwarzanie:

Alergeny: Mileko i jego pochodne.

Reg.UE n.1169/2011
Moze zawierac¢: JAJKA, zboza zawierajgce GLUTEN, ORZECHY, SOJA.

GMO: Produkt nie zawiera i nie opiera sie 0 GMO. Jego zastosowanie jako komponent zywno$ci lub jako sktadnik spozywczy przeznaczony do przetwarzania,
nie podlega specyficznym wymogom oznakowania okreslonym w Reg. CE nr 1829/2003, 1830/2003 E dIR. 2001/18/CE.

Ostrzezenia: Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet $wiatta
i ciepta. Produkty w postaci proszku, trzymac w suchym miejscu aby zapobiec zbryleniu.

Analiza Mikroorganizmy aerobowe: <10.000 UFC/g Listeria monocytogenes: brak/25g
mikrobiologiczna: Coliformi: <100 UFC/g Stafilococco aureus: <10 UFC/g
Escherichia coli: <10 UFC/g Plesnie: <100 UFC/g

Salmonella spp.: brak/25g Drozdze: <100 UFC/g

Informacje Energia Tluszcze ogétem: 65,19 Weglowodany ogétem: 31,2¢g
odzywcze dla 100 g: 2997 kj Z czego ttuszcze nasycone: 15,3 g Z czego Cukry: 19,29

716 kcal Z czego ttuszcze trans: 0,089
Proteiny ogétem: 149 Sol: 49 mg

Charakterystyka fizyczno-chemiczna:
pH: 5,2 (+/-15%)

Wartosci chemi ¢.:zn o-fizy ‘fz" e Zdolnosc stodzenia: n.d. Zdolnosc¢ antykrzepngca: n.d.

(tylko w celach bilansowania) ( % sacharoza réwnowazna ) ( % sacharoza réwnowazna )

Wskazowki dla Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet

magazynu i Swiatta i ciepta. Ewentualne réznice temperatury mogg wplyngc na fizyczny stan produktu, zmieniajgc jego konsystencje i wyglad.

konserwacji - Zaleca sig dobrze wymieszac produkt przed kazdym uzyciem suchg fopatkg oraz jezeli trzeba, podgrzac produkt w tazni wodnej.

Ostrzezenia:

Data waznosci: 24 miesigce na oryginalnym, szczelnie zamknietym opakowaniu oraz z dala od Zrédet ciepta.

Opakowanie: 2x3,25kg

Identyfikacja G.E.l. S.p.A. Strada Cebrosa 23/25 - 10036 Settimo Torinese (TO) ltaly - Capitale Sociale €1.001.000,00 - ..

spoftki: Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA I F S
02594800019 - R.E.A. di Torino n° 569024 - VAT IT 02594800019. o

Food

Przedstawione dane zostaly uzyskane w wyniku naszej aktualnej wiedzy. Kazdg informacje podang w tej karcie technicznej nie nalezy uwazac jako gwarancje, gdyz warunki uzycia produktu pozostajg poza nasza kontrolg.
Uzycie naszych produktéw jest dozwolone w wielu krajach, a odpowiedzialno$cig Klienta jest spi ie zgodnosci produktu z przepisami dotyczacymi produktéw spozywczych obowigzujgcych we wiasnym kraju. Spotka
G.E.l. S.p.A. zastrzega sobie prawo nanoszenia wszystkich modyfikacji produktu, jakie bedzie uwazac za bardziej stosowne, bez zadnego uprzedzenia. This replaces and cancels any previously issued version.

Data druku: 05/03/2026 Data rozpoczecia waznosci: 12/01/2023
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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Kod: 2365 Nazwa handlowa: VARIEGATO TORTA AL LIMONE (TORT CYTRYNOWY)
(set: cod.2364 LEMON PIE SET torta al limone)

Opis: Sktadnik ztozony, koncentrat, pasta, do przektadania lodéw.

Wiasciwosci Wyglad: pasta, z: herbatniki (kruszonka); kolor: Zotty jasny.

smakowe:

Skitadniki: Oleje (stonecznik, palma, masto kakaowe), cukier, herbatniki kruche (skrobia (kukurydza, ziemniak), oleje (palma),

maka (ryz), cukier, E412, fruktoza, aromat), MLEKO odlttuszczone odwodnione, SERWATKA odwodniona, bezwodna
glukoza, LAKTOZA, emulgatory: lecytyna stonecznikowa; aromat.

Zalecane Wedlug uznania. Przektadka do rozprowadzania.
dozowanie i

przetwarzanie:

Alergeny: Mileko i jego pochodne.

Reg.UE n.1169/2011
Moze zawierac¢: JAJKA, zboza zawierajgce GLUTEN, ORZECHY, SOJA.

GMO: Produkt nie zawiera i nie opiera sie 0 GMO. Jego zastosowanie jako komponent zywno$ci lub jako sktadnik spozywczy przeznaczony do przetwarzania,
nie podlega specyficznym wymogom oznakowania okreslonym w Reg. CE nr 1829/2003, 1830/2003 E dIR. 2001/18/CE.

Ostrzezenia: Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet $wiatta
i ciepta. Produkty w postaci proszku, trzymac w suchym miejscu aby zapobiec zbryleniu.

Analiza Mikroorganizmy aerobowe: <10.000 UFC/g Listeria monocytogenes: brak/25g
mikrobiologiczna: Coliformi: <100 UFC/g Stafilococco aureus: <10 UFC/g
Escherichia coli: <10 UFC/g Plesnie: <100 UFC/g
Salmonella spp.: brak/25g Drozdze: <100 UFC/g
Informacje Energia Tluszcze ogétem: 38,19 Weglowodany ogétem: 50,7 g
odzywcze dla 100 g: 2356 kj Z czego ttuszcze nasycone: 53¢g Z czego Cukry: 41,19
563 kcal Z czego ttuszcze trans: 0g w tym cukry dodane: 26,59
Proteiny ogétem: 54g9 Sol: 482 mg
Charakterystyka fizyczno-chemiczna:
pH: n.d.
Wartosci chemi czn o-fizy czne: Zdolno$é stodzenia: n.d.  Zdolno$¢ antykrzepnaca: n.d.
(tylko w celach bilansowania) ( % sacharoza réwnowazna ) ( % sacharoza réwnowazna )
Wskazowki dla Koncentrat do uzytku profesjonalnego. Przechowywac w chtodnym miejscu, w dobrze zamknietych pojemnikach, z dala od zrédet
magazynu i Swiatta i ciepta. Ewentualne réznice temperatury mogg wptynac na fizyczny stan produktu, zmieniajgc jego konsystencje i wyglad.
konserwacji - Zaleca sig dobrze wymieszac produkt przed kazdym uzyciem suchg fopatkg oraz jezeli trzeba, podgrzac produkt w tazni wodnej.
Ostrzezenia:
Data waznosci: 24 miesigce na oryginalnym, szczelnie zamknietym opakowaniu oraz z dala od zrodet ciepta.
Opakowanie: 2x 3,6kg
Identyfikacja G.E.I. S.p.A. Strada Cebrosa 23/25 - 10036 Settimo Torinese (TO) Italy - Capitale Sociale €1.001.000,00 - ..
spoftki: Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA I F S
02594800019 - R.E.A. di Torino n° 569024 - VAT IT 02594800019. .

Food

Przedstawione dane zostaly uzyskane w wyniku naszej aktualnej wiedzy. Kazdg informacje podang w tej karcie technicznej nie nalezy uwazac jako gwarancje, gdyz warunki uzycia produktu pozostajg poza nasza kontrolg.
Uzycie naszych produktéw jest dozwolone w wielu krajach, a odpowiedzialno$cig Klienta jest spi ie zgodnosci produktu z przepisami dotyczacymi produktéw spozywczych obowigzujgcych we wiasnym kraju. Spotka
G.E.l. S.p.A. zastrzega sobie prawo nanoszenia wszystkich modyfikacji produktu, jakie bedzie uwazac za bardziej stosowne, bez zadnego uprzedzenia. This replaces and cancels any previously issued version.

Data druku: 05/03/2026 Wersja dokumentu: 1 Data rozpoczecia waznosci: 03/04/2025
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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Code: 2363 Trade name: BASE ACIDA PER TORTA AL LIMONE (ACID BASE FOR LEMON CAKE)
(set: cod.2364 LEMON PIE SET torta al limone)

Description: Compound ingredient, concentrated, in paste, for gelato, with effect: acidifier.
Sensorial Appearance: syrup; colour: neutral.

qualities:

Ingredients: Corn syrup, water, acidifier: E330.

Recommended 50 g BASE ACIDA + 1 kg milk based mix + 50 g PASTE TORTA LIMONE (cod. 2362).
dosage and
process:

Allergens: Not present.

Reg.UE n.1169/2011
May contain: MILK and its derivatives, EGG, cereal containing GLUTEN, NUTS, SOYA.

GMO: The product does not contain or consist of GMO. Its use as a component or a food ingredient intended for processing is not subject to the labeling
requirements defined by EC Reg. nr. 1829/2003, 1830/2003 and dir.2001/18/CE.

Warning: Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat. For
products with a paste consistency, we recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use.

Microbiological Aerobic microrganisms: <10.000 CFU/g Listeria monocytogenes: absent/25g
analysis: Coliform bacteria: <100 CFU/g Staphylococcus aureus: <10 CFU/g
Escherichia coli: <10 CFU/g Moulds: <100 CFU/g

Salmonella spp.: absent/25g Yeasts: <100 CFU/g

Nutritional Energy: Total fats: 0g Total carbohydrates: 64,2¢g
l:’rbfg;nation per 1227 kj of which saturated fats: Og of which sugars: 33,79

289 kcal of which trans fats: 0g
Total proteins: 0g Salt: 4 mg

Physico-chemical characteristics:
pH: 1,4 (+/-15%)

Chemical-physical values:

f Sweetening power: N/A Anti-freezing power: N/A
(for balancing purposes only) ( % sucrose equivalent ) ( % sucrose equivalent )
Production Receipt of raw materials and packaging, stocking, preparation (weighting), loading of raw materials, mixing,
process: pasteurization, cooling, packaging, finished product storage.
Warehouse and Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat.
storage Sudden temperature changes may affect the physical condition of the product and modify its consistency and appearance. We
instructions - recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use and heating it in a bain-marie when necessary.
Warnings:
Expiry date: 24 months in the original sealed packaging away from excessive heat sources.
Packaging: 2x3,25kg

Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA

Company details: G.E.l. S.p.A. Strada Cebrosa 23/25 - 10036 Settimo Torinese (TO) ltaly - Capitale Sociale €1.001.000,00 - .. I F
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Food

The data provided is based on our current knowledge. All the information included in this technical datasheet must be considered without guarantee since the conditions of product use are beyond our control. The use of
our products is permitted in most countries. However, customers are responsible for ensuring that the product complies with the food legislation in force in their own country. G.E.I. S.p.A. reserves the right to make any
changes to the product without notice. This replaces and cancels any previously issued version.

Print date: 05/03/2026 Validity start date: 12/01/2023
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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Code: 2362 Trade name: PASTA TORTA AL LIMONE c.n. (LEMON CAKE PASTE)
(set: cod.2364 LEMON PIE SET torta al limone)

Description: Compound ingredient, concentrated, in paste, for gelato, with effect: Flavouring.

Sensorial Appearance: paste; colour: light yellow.

qualities:

Ingredients: Oils (palm, sunflower, safflower, rice), sugar, maltodextrin, dehydrated skimmed MILK, flavour, emulsifiers: sunflower
lecithin.

Recommended 50 g PASTE + 1 kg Milk based mix + 50 g BASE ACIDA (2363).
dosage and
process:

Allergens: Milk and its derivatives.

Reg.UE n.1169/2011
May contain: EGG, cereal containing GLUTEN, NUTS, SOYA.

GMO: The product does not contain or consist of GMO. Its use as a component or a food ingredient intended for processing is not subject to the labeling
requirements defined by EC Reg. nr. 1829/2003, 1830/2003 and dir.2001/18/CE.

Warning: Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat. For
products with a paste consistency, we recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use.

Microbiological Aerobic microrganisms: <10.000 CFU/g Listeria monocytogenes: absent/25g
analysis: Coliform bacteria: <100 CFU/g Staphylococcus aureus: <10 CFU/g
Escherichia coli: <10 CFU/g Moulds: <100 CFU/g

Salmonella spp.: absent/25g Yeasts: <100 CFU/g

Nutritional Energy: Total fats: 65,19 Total carbohydrates: 31,2¢g
l:’rbfg;nation per 2997 kj of which saturated fats: 15,3 ¢g of which sugars: 19,2 g

716 kcal of which trans fats: 0,089
Total proteins: 1,49 Salt: 49 mg

Physico-chemical characteristics:
pH: 5,2 (+/-15%)

Ch emlcal—f)hy sical values: Sweetening power: N/A  Anti-freezing power: N/A
(for balancing purposes only) ( % sucrose equivalent ) ( % sucrose equivalent )

Production Receipt of raw materials and packaging, stocking, preparation (weighting), loading of raw materials, refinement,
process: mixing, packaging, finished product storage.

Warehouse and Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat.
storage Sudden temperature changes may affect the physical condition of the product and modify its consistency and appearance. We
instructions - recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use and heating it in a bain-marie when necessary.

Warnings:

Expiry date: 24 months in the original sealed packaging away from excessive heat sources.

Packaging: 2x3,25kg

Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA

Company details: G.E.l. S.p.A. Strada Cebrosa 23/25 - 10036 Settimo Torinese (TO) ltaly - Capitale Sociale €1.001.000,00 - .. I F
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Food

The data provided is based on our current knowledge. All the information included in this technical datasheet must be considered without guarantee since the conditions of product use are beyond our control. The use of
our products is permitted in most countries. However, customers are responsible for ensuring that the product complies with the food legislation in force in their own country. G.E.I. S.p.A. reserves the right to make any
changes to the product without notice. This replaces and cancels any previously issued version.

Print date: 05/03/2026 Validity start date: 12/01/2023
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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Code: 2365 Trade name: VARIEGATO TORTA AL LIMONE (LEMON CAKE VARIEGATE)
(set: cod.2364 LEMON PIE SET torta al limone)

Description: Compound ingredient, concentrated, in paste, for variegating gelato.

Sensorial Appearance: paste, with: biscuits (crushed); colour: light yellow.

qualities:

Ingredients: Oils (sunflower, palm, cocoa butter), sugar, Italian shortbread biscuits (starch (maize, potato), oils (palm), flour (rice),

sugar, E412, fructose, flavour), dehydrated skimmed MILK, dehydrated WHEY, dehydrated glucose, LACTOSE,
emulsifiers: sunflower lecithin; flavour.

Recommended  To taste. Variegate to be spread.
dosage and
process:

Allergens: Milk and its derivatives.

Reg.UE n.1169/2011
May contain: EGG, cereal containing GLUTEN, NUTS, SOYA.

GMO: The product does not contain or consist of GMO. Its use as a component or a food ingredient intended for processing is not subject to the labeling
requirements defined by EC Reg. nr. 1829/2003, 1830/2003 and dir.2001/18/CE.

Warning: Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat. For
products with a paste consistency, we recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use.

Microbiological Aerobic microrganisms: <10.000 CFU/g Listeria monocytogenes: absent/25g
analysis: Coliform bacteria: <100 CFU/g Staphylococcus aureus: <10 CFU/g
Escherichia coli: <10 CFU/g Moulds: <100 CFU/g

Salmonella spp.: absent/25g Yeasts: <100 CFU/g

Nutritional Energy: Total fats: 38,19 Total carbohydrates: 50,7 g
l:’rz)fg;nation per 2356 kj of which saturated fats: 53g of which sugars: 41,1g
563 kcal of which trans fats: 0g of which added sugars: 26,59

Total proteins: 549 Salt: 482 mg

Physico-chemical characteristics:

pH: N/A
Ch emlcal—f)hy sical values: Sweetening power: N/A  Anti-freezing power: N/A
(for balancing purposes only) ( % sucrose equivalent ) ( % sucrose equivalent )
Production Receipt of raw materials and packaging, stocking, preparation (weighting), loading of raw materials, refinement,
process: mixing, adding ingredients in pieces, packaging, finished product storage.
Warehouse and Concentrated product for professional use. Store in a cool place in a tightly sealed container away from sources of light and heat.
storage Sudden temperature changes may affect the physical condition of the product and modify its consistency and appearance. We
instructions - recommend mixing the product thoroughly with a dry spatula before use and heating it in a bain-marie when necessary.
Warnings:
Expiry date: 24 months in the original sealed packaging away from excessive heat sources.
Packaging: 2x 3,6kg

Tel +39 011 8182301 - informazioni@aromitalia.com - www.aromitalia.com - Cod. Fiscale e P.IVA
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Food

The data provided is based on our current knowledge. All the information included in this technical datasheet must be considered without guarantee since the conditions of product use are beyond our control. The use of
our products is permitted in most countries. However, customers are responsible for ensuring that the product complies with the food legislation in force in their own country. G.E.I. S.p.A. reserves the right to make any
changes to the product without notice. This replaces and cancels any previously issued version.

Print date: 05/03/2026 Document version: 1 Validity start date: 03/04/2025



